
P R É S E N T E  S O N

RÉSERVATION UNIQUEMENT PAR TÉLÉPHONE : 

au plus tard le mardi 11/02

PAIEMENT
Sur place à l’enlèvement
En espèces ou par carte

POINT DE RETRAIT

Vendredi 14/02 entre 16h30 et 18h30
Samedi 15/02 entre 10h30 et 12h30

meNU
ST-VALENTIN



meNU
ST-VALENTIN

Menu 1 entrée : 54€
Menu 2 entrées : 66€

TRIO DE MISES EN BOUCHE
- Gyoza à la viande, poireaux & gingembre, sauce soja

- Aumônière croustillante au fromage de chèvre, pommes, lardons, noix & miel
- Croquette de crevettes grises et sa pipette de crème au raifort

TATAKI DE THON ROUGE AU SÉSAME
Salade de wakame & pousses de soja / Pickles de légumes / 

Edamame / Mayonnaise au wasabi / Sauce teriyaki

ET/OU

TERRINE DE FOIE GRAS MAISON AU MAGRET FUMÉ
Mesclun aux graines / Vinaigrette framboise /

Brioche / Chutney d’oignons rouges

FILET PUR DE BŒUF CUIT À BASSE T°
Jus crémé aux morilles / Potimarron rôti au thym /

Tatin de navets / Gratin dauphinois

OU

DOS DE SKREÏ RÔTI SUR PEAU 
Crème vin blanc aux échalotes et safran /

Poireaux braisés / Mousseline de butternut / Pommes dauphines

BAVAROIS EXOTIQUE 
Ananas aux épices flambé au rhum / Fruit de la passion /

Crumble à la poudre de coco


